
Saint-Valentin 
Menu Spécial

Entrée

Pastrami, œuf, sauce tartate, mesclun et crudités

Smorrebrod danois 

Plat principal

Servi avec des pommes Anna frits et légumes d’hiver

Mignons de bœuf et de veau 
Sauce betterave-gingembre et 

siphon béarnaise 

Dessert
Pavlova aux kiwis de Bonvillars (VD)

et cardamome 

Amuse bouche de bienvenue 

Prix par personne : 72.-


